
お問合せ先 お酒は二十歳になってから。
お酒はおいしく適量を。
飲酒運転は法律で禁じられております。
妊娠中や授乳期の飲酒はお控えください。

〒891-0114 鹿児島市小松原一丁目 37-1
TEL：099(268)2020 FAX：099(268)5904
https://higashi-sz.com 東酒造 検索

ブレンド技術と熟成で無限に広がる七窪の新たな世界
複数の芋の原酒をブレンド、長期熟成。紅芋・紫芋の味わい・特
色を際立たせ仕上げた芋焼酎。
芋の甘みと芳醇な香り、さわやかなフルーティさ、焼き芋のほく
ほく感も感じられる逸品です。

紫芋・紅芋・オレンジ芋・白芋多種多様な芋を使用
七窪 紅宝玉に使われる芋の種類は紫芋・紅芋・オレンジ芋・白芋
の４タイプ。
ポリフェノールがたっぷり含まれ、赤ワインのような華やかな香
りとフルーティさが特徴の紫芋。甘くて舌触りがよく製菓用とし
てさまざまなスイーツに使われているやさしい甘みと香りが特徴
の紅芋。柑橘系、紅茶の香りが特徴のオレンジ芋。そして定番の
白芋。品種別では 9 種類の芋をそれぞれ仕込んだ旨みたっぷりの
原酒がベースとなっております。

本格焼酎 長期貯蔵 七窪 紅宝玉（ナナクボ　ベニホウギョク）

白 芋 紅 芋 紫 芋 オレンジ芋

Blend is creative


