
灰持酒仕込 完熟梅酒

酒税品目 リキュール
製 造 法

灰持酒（黒酒）に漬込んだ梅酒。使用した米焼
酎も黒酒を造るもろみを蒸留したものです。

アルコール分 14度

原 材 料 梅実、米焼酎、灰持酒（黒酒）、砂糖

商 品 名
あくもちざけ

灰持酒仕込 完熟梅酒 種 類 梅酒

商品内容 720ml（化粧箱入り）
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容量・価格 容 器 入 数 縦×横×高さ（ｍｍ） 質量(kg) コード

720ml

2,000円

瓶 85×85×275 1.2

化粧箱 1 90×90×280 1.29 JAN 4909161311627

外箱（段ボール） 12 362×272×289 16.0

特 徴

完熟した鹿児島県さつま町の南高梅を灰持酒で仕込みました。芳醇な完熟梅の香りと、アミノ酸を含
む灰持酒の香りと旨みが溶け合い、素晴しい風味に仕上がりました。今までに無い梅酒です。
【2010かごしま新特産品コンクール 県知事賞受賞】
【鹿児島地域特産品コンクール 最優秀賞受賞」

お奨めの飲み方

濃厚で口当たりのよい上質な“とろあま“梅酒。ストレートやオンザロック、水割りでお楽しみくだ
さい。

お問合せ先

お酒は二十歳になってから。
妊娠中や授乳期の飲酒はお控えください。
飲酒運転は法律で禁じられています。
お酒は美味しく適量を。
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