
本格焼酎 「克 麦（かつ むぎ）」

酒税品目 本格焼酎
製 造 法 麦麹、白麹 常圧蒸留

アルコール分 ２５度

原 材 料 麦、麦麹

商 品 名 克 麦（かつ むぎ） 種 類 麦焼酎

商品内容 1800ml、720ml

規
格

容量・価格 容 器 入 数 縦×横×高さ（ｍｍ） 質量(kg) コード

1800ml

2,450円

瓶 105×105×400 2.71 JAN 4909161762320

外箱（段ボール） 6 340×227×414 17.0

720ml

1,380円

瓶 85×85×275 1.13 JAN 4909161762627

外箱（段ボール） 12 362×272×289 14.2

特徴

麦の特性を重視した常圧蒸留酒を樫樽の新樽と古酒で熟成し、特に口当たりの柔らかさと喉越の滑ら
かさを重視してブレンドした本格麦焼酎です。そのままの味をまずはお楽しみ下さい。

お奨めの飲み方

お湯割りは、80℃のお湯5～4に焼酎5～6を注ぎ、40℃～50℃で。

ロック、水割りでもお楽しみいただけます。

お酒は二十歳になってから。
妊娠中や授乳期の飲酒はお控えください。
飲酒運転は法律で禁じられています。
お酒は美味しく適量を。
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