
本格焼酎 「克 （かつ）」 （芋）

酒税品目 本格焼酎
製 造 法 白麹、常圧蒸留

アルコール分 ２５度

原 材 料 さつまいも、米麹

商 品 名 克（かつ） 種 類 芋焼酎

商品内容 1800ml、720ml

規
格

容量・価格 容 器 入 数 縦×横×高さ（ｍｍ） 質量(kg) コード

1800ml

2,670円

瓶 105×105×400 2.71 JAN 4909161742629

外箱（段ボール） 6 340×227×414 17.0 ITF 14909161742626

720ml

1,400円

瓶 85×85×275 1.13 JAN 4909161742322

外箱（段ボール） 12 362×272×289 14.2 ITF 24909161742326

特徴

鹿児島県のさつまいもを用い醸造された白麹原酒を三種ブレンド。最後に黒麹原酒を微量ブレンドし、
熟成により独自の味に仕上げています。ほのかな甘みと、呑むほどに飽きない旨さを追及しました。
前村杜氏が磨き上げたその技と情熱は、四代目大迫杜氏に脈々と受け継がれています。

己に勝つ、それは真の心の強さを意味するという想いを込めて命名しました。

お奨めの飲み方

お湯割りは、80℃のお湯5～4に焼酎5～6を注ぎ、40℃～50℃で。

ロック、水割りでもお楽しみいただけます。

お酒は二十歳になってから。
妊娠中や授乳期の飲酒はお控えください。
飲酒運転は法律で禁じられています。
お酒は美味しく適量を。
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